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BAC Pro TCVA

Technicien Conseil Vente en Alimentation
(produits alimentaires et boissons)

1 dipléme en 3 ans Les objectifs de la formation

- 50% en contréle continu - Mettre en ceuvre et organiser des activites
commerciales en tenant compte des
specificites des produits alimentaires.

- Gérer l'approvisionnement, la réception et

Former des vendeurs-conseils a double lorganisation des marchandises.
compétence : - Animer et communiquer autour de son

. . . point de vente.
- Maitrise des techniques generales de la , .
vente et du marketing - Apporter des reponses techniques et

conseiller le client.

- 50% en épreuves terminales

- Spécialiste de la vente de produits L.

alimentaires et boissons - Realiser une vente.

- Valoriser U'ensemble de son activité par des
pratiques durables : environnement, loi,
ethique...

- Maintenir l'é_tat sanitaire correct de son
lieu d'activite

Apres le BAC Pro

Poursuites d’études
- BTSa Technico Commercial

- BTS NDRC (Négociation et Digitalisation de
la Relation Client)

- BTS MCO (Management Commercial
Opérationnel)

- DUT ou Certificats de spécialisations

22 semaines de PFMP (stages)

en entreprise Quels métiers ?
sur 3 ans de formation

- Vendeur-conseil

- Adjoint de rayon

Une formation professionnelle - Responsable de rayon, manager
- Visites d’entreprises sur le territoire - Gérant de magasin...
- Mener des actions et des projets

- Animations commerciales (salons, ventes,
marches)

- Accueil de professionnels

- Périodes de Formation en Milieu
Professionnel (Stages)

Le BAC Pro pour finaliser son projet et
construire son parcours professionnel

- Formation SST Sauveteurs Secouristes du
Travail

- Stages collectifs
- Accompagnement personnalisé
- Séjours et des stages a l’étranger

BAC Pro Technicien Conseil Yente en Alimetation




